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    Edito : Dans trois mois, le 4 juillet… 

Je vous en ai déjà parlé à plusieurs reprises et l’échéance ap-
proche à grands pas. Vous le savez, le vendredi 4 juillet pro-
chain, nous célèbrerons ensemble le 10ème anniversaire 
de l’inscription des Coteaux Historiques de Champagne 

au patrimoine mondial de l’UNESCO. 

Cette grande fête se déroulera à Champillon dès 18h30 et réunira plus 
de 4 000 personnes. Je souhaite insister auprès de tous : pensez à 

réserver vos places dès l’ouverture des inscriptions, qui sera relayée 
très bientôt sur les réseaux sociaux de la commune. Ne tardez pas 
car l’espace sera totalement fermé ce même soir ! 

Sans tout vous dévoiler encore, voici quelques informations 
essentielles : l’événement se répartira sur trois lieux. Deux 
d’entre eux seront situés aux abords du Royal Champagne, et 
le troisième à l’entrée de la forêt, là même où s’est tenu le bal 
du 14 juillet l’an passé. 

L’entrée sera payante, elle vous donnera droit à une coupe de 
champagne et surtout, l’opportunité d’assister en première 
ligne au spectacle �nal. Ce dernier comprendra, entre 
autres, un superbe show de drones dédié au champagne, 
suivi d’un feu d’arti�ce o�ert par le Royal Champagne. 

Sur réservation, vous pourrez également vous procurer des 
paniers repas imaginés par le chef Christophe Raoux et réali-
sés par le traiteur Marc Morel. Bien entendu, il sera aussi 
possible d’apporter votre propre pique-nique et vos 
bouteilles, pour pro�ter pleinement de ce grand repas cham-
pêtre et convivial. Le comité des fêtes ainsi que des bars à 
champagne seront aussi présents pour vous désaltérer (avec 
modération)… 

Dès la nuit tombée, un DJ animera la soirée pour vous faire 
danser jusque tard dans la nuit. 

Vous voilà prévenus en avant-première ! Ce moment s’annonce 
exceptionnel et inédit dans l’histoire de notre village, qui n’a jamais 

accueilli autant de visiteurs à la fois. 

La Mission UNESCO prépare activement cet anniversaire pour en faire 
une véritable réussite. 

Notez également que le 5 mai prochain auront lieu plusieurs répétitions et 
que la rue de la République sera fermée pour l’occasion. 

Le Conseil Municipal et moi-même sommes �ers d’accueillir ce bel événe-
ment à Champillon, qui fera rayonner notre village bien au-delà. Je compte 
sur vous pour être nombreux à y participer. Je vous en reparlerai, bien sûr, 
dans les prochaines éditions de ce bulletin. 

Votre maire, Jean-Marc BEGUIN
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bulletin d'information de la commune de Champillon

INFO MAIRIE :

Secrétariat de Mairie est ouvert du

lundi au vendredi de 10h00 à 12h00,

puis de 13h30 à 15h00

  
Vous pouvez nous contacter par mail :

Secrétariat : info@champillon.com

Maire : jm.beguin@champillon.com

Adjoints :

. jp.crepin@champillon.com

. s.petit@champillon.com

. mm.adam@champillon.com

. k.neubarth@champillon.com

 
Le site de la commune :

www.champillon.com 

reprend toutes ces informations.
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Le Marché aux Vins
Les 14, 15 et 16 mars derniers, la salle Henri Lagauche a vibré au rythme de la 28ème édition du Marché aux Vins de 
Champillon. Une fois encore, cet événement incontournable a rencontré un franc succès, rassemblant amateurs de 
bons crus et passionnés de gastronomie, avec plus de 1800 visiteurs sur tout le week-end.

Pendant ces trois jours, les visiteurs ont pu déguster une sélection de vins issus des plus belles régions viticoles fran-
çaises : Alsace, Beaujolais, Bordeaux, Bourgogne, Côtes du Rhône, Corse, Languedoc, Loire, Sud-Ouest, Côtes de 
Provence, ainsi qu’une gamme de vins étrangers. Le retour des boissons à base de fraises du "Cellier Saveurs d'Ornain" 
a ravi les connaisseurs, et la nouveauté de cette année – la présence d’un exposant du Jura – a été particulièrement 
appréciée.
Les métiers de bouche n’étaient pas en reste avec une o�re variée de produits gourmands : le miel de "La Miellerie 
d'Apolline", le foie gras de "A Pas de Canard", les fromages, les pâtés croûte de "Pâtés Croûte Tuvache", ainsi qu’un nou-
veau stand de tru�es tenu par "Signorini Tartu�". Un véritable régal !
Le vendredi soir, la nocturne a permis à tous de pro�ter d’un moment festif et convivial, rythmé par un concert gratuit 
qui a en�ammé l’ambiance.
Le dimanche après-midi a o�ert une expérience culinaire exceptionnelle avec la démonstration du chef Christophe 
Raoux, du Royal Champagne Hotel & Spa. Sa recette et la dégustation qui a suivi ont émerveillé les gourmets présents.

Un immense merci à tous ceux qui ont contribué à la réussite de cette manifestation : nos exposants �dèles et nou-
veaux, nos bénévoles dévoués, nos logeurs, la municipalité et son maire, Jean-Marc Béguin, pour leur soutien, ainsi que 
le Champagne Autréau. 

La recette du chef Christophe Raoux

• Ingrédients
Noix de Saint Jacques 
Miso yuzu
Wakame sésame
Ciboulette 
Sobacha (sarrasin torré�é)
Zeste citron vert
Jus citron vert

• Nage 
Eau
Vinaigre blanc 
Vin blanc 
Graine de poivre 
Gros sel 
Céleri branche 
Echalotes

• Marinade au soja
Sauce soja 
Gingembre râpe 
Zeste citron vert 
Sauce Teriyaki 

• Procédure
Préparer la nage et cuire les Saint Jacques pendant
une minute et demi deux maximum, étaler avec un pinceau le miso yuzu sur les 
Saint Jacques et les brûler avec un chalumeau.
Mettre un peu de �eur de sel, ciboulette hachée, des gouttes de jus de citron vert, 
zeste de citron vert et sobacha.
Commencer le dressage avec un peu de wakame sésame sur l’assiette, poser la 
Saint Jacques dessus et à la �n rajouter un peu de marinade de sauce soja.

Bonne dégustation !

Nous vous donnons rendez-vous 
l'année prochaine, les 13, 14 et 15 
mars 2026, pour une 29ème édition. 
À très bientôt pour de nouvelles 
découvertes œnologiques et gastro-
nomiques !

Le Comité des Fêtes de Champillon



Les 28 et 30 mars derniers, la salle Henri Lagauche de Champillon a accueilli 
deux événements musicaux, célébrant l'arrivée du printemps en musique. 

Le vendredi 28 mars à 18h, la chorale de l'école d'Hautvillers a enchanté le 
public avec un concert empreint de fraîcheur. 
L'assistance, composée de familles, d'amis et de mélomanes, a chaleureu-
sement applaudi chaque prestation, soulignant la qualité du travail accom-
pli par les élèves et leurs encadrants. 

Le dimanche 30 mars à 15h30, la salle Henri Lagauche a accueilli le concert 
de printemps réunissant la Musique Municipale de Magenta et l'Harmonie 
des Chemins de Fer d'Épernay. 
Cet événement a été sublimé par la participation de la soliste soprano 
Cécile Mouton, invitée d'honneur de cette représentation. Les spectacteurs 
ont été conquis par les interprétations.

Un grand merci aux organisateurs, aux artistes et aux bénévoles qui ont 
contribué au succès de ces manifestations, ainsi qu'au public pour sa 
présence enthousiaste !

12 personnes ont participé au cours d'art �oral le jeudi 20 
mars.
Nous avons réalisé un centre de table composé d'un 
anthurium, 2 roses, 2 �eurs de nutans, agrémenté de limo-
nium, hypericum rouge, philodendron et pittosporum. 

Les prochains cours auront lieu les jeudis 17 avril ; 15 mai ; 
19 juin ; 17 juillet.

L’association Familles Rurales de Champillon, engagée dans la 
vie locale et le soutien aux familles, vous convie à deux 
rendez-vous importants ce printemps.

Assemblée Générale
Le vendredi 25 avril à 19h, la salle Clair Vigne accueillera l’Assem-
blée Générale de Familles Rurales. Cette réunion, ouverte à tous, 
est l’occasion idéale pour découvrir les actions menées par 
l’association et, pourquoi pas, rejoindre ses membres actifs.
Un moment convivial clôturera cette rencontre avec le verre de 
l’amitié o�ert aux participants.

Loto
Le dimanche 18 mai 2025 à 14h, 
Familles Rurales organisera son 
traditionnel loto à la salle Henri 
Lagauche. Un après-midi sous le 
signe de la bonne humeur avec 
de nombreux lots à gagner !
Des informations seront 
prochainement déposées dans 
vos boîtes aux lettres.
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Concerts à la salle Henri Lagauche

Le cours d'art f.loral

Familles Rurales
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L'agenda

Pâques
Le Comité des Fêtes de Champillon donne rendez-vous le lundi 21 avril 2025 à 10h30 sur le parking de la salle 
Henri Lagauche aux petits Champillonnais et petits-enfants Champillonnais, pour une activité en famille.
Inscription obligatoire avant le jeudi 10 avril auprès de Séverine au 06.99.17.03.69.

Pour rappel, les habitants inscrits au repas 
du dimanche 6 avril sont invités à se rendre 
à la mairie à 12h pile pour un apéritif. 
Ce sera l'occasion de partager un moment 
agréable avant l'annonce du lieu du repas. 

Le week-end du samedi 26 avril les motards 
parcourront les rues de Champillon pour proposer 
une rose en échange d'un don minimum de 2€. 
Cette collecte se déroulera de porte à porte, 
o�rant ainsi une occasion de soutenir une noble 
cause tout en échangeant avec les bénévoles. 
Les fonds récoltés lors de cette opération sont 
intégralement reversés à la Ligue contre le cancer, 
contribuant ainsi au �nancement de recherches et 
au soutien aux patients.Pour votre parfaite information, dans le 

cadre de l'organisation de l'anniversaire de 

Nous vous prions de bien vouloir plani�er vos 
déplacements en conséquence et de respecter 
les consignes mises en place pour le bon 
déroulement de cet événement.

Nous vous remercions par avance pour votre 
compréhension et votre coopération. 

la Mission UNESCO Coteaux, Maisons et Caves 
de Champagne, un arrêté municipal a été pris 
par Monsieur le Maire. Ainsi le lundi 5 mai 2025, 
la rue de la République sera fermée à la circula-
tion et au stationnement de 13h30 à 23h00.

Le Parc naturel régional de la Montagne de Reims s'engage activement dans la préservation et la 
valorisation du patrimoine industriel local. Parmi ses initiatives, la rénovation de la briqueterie du 
Vertin à Saint-Imoges constitue un projet majeur.

Une collecte de dons a été lancée le 19 mars 2025, en partenariat avec la Fondation du 
Patrimoine, pour restaurer ce témoin du savoir-faire artisanal local.
Le coût total estimé des travaux de sécurisation et de restauration du four et de la 
cheminée est d'environ 700 000 €. À ce jour, 320 000 € ont été collectés, les travaux 
débuteront une fois le �nancement total assuré.  

Pour soutenir ce projet de restauration, le Parc invite les particuliers et les entreprises à 
devenir mécènes. Votre soutien est essentiel pour préserver ce témoin précieux de 
notre histoire industrielle et pour enrichir le patrimoine culturel de notre région. 

Modalités de don :
En ligne : Rendez-vous sur le site de la Fondation du Patrimoine, section dédiée à la 
briqueterie du Vertin, pour e�ectuer un don sécurisé. 
Par chèque : Adressez votre chèque libellé à l'ordre de la Fondation du Patrimoine, 
accompagné du formulaire de don disponible sur le site, à l'adresse suivante :  Fonda-
tion du Patrimoine 3 rue du Général Leclerc 51100 Reims 

Le 22 mars la commune a participé à l'initiative du Royal 
Champagne Hotel & Spa au Earth Hour. Les bougies 
mises à disposition en mairie ont rencontré un grand 
succès et se sont envolées comme des petits pains !

Le Royal Champagne Hotel & Spa a marqué l'événement 
en proposant un menu spécial servi à la lueur des 
bougies. Au tarif de 80 euros par personne (hors boissons), ce dîner d’exception 
a attiré 80 convives venus vivre une expérience unique. Préparez vos réserva-
tions pour l'année prochaine !
Un grand merci au Royal Champagne pour la fourniture des bougies, ainsi qu’à 
tous les participants.

Le repas de la commune Une rose, un espoir

Jeudi 8 mai : Cérémonie, rendez-vous place Pol Baudet (devant la salle des fêtes), à 10h45.
Mercredi 14 mai : Plantation des �eurs dans la commune, appel aux volontaires, rendez-vous à 9h à la mairie.
Dimanche 18 mai : Loto de Familles Rurales, salle Henri Lagauche.

Dimanche 6 avril : Repas de la Commune, rendez-vous à la mairie à 12h00.
Lundi 21 avril : Animation de Pâques par le Comité des Fêtes, sur inscription au 06.99.17.03.69.
Vendredi 25 avril : Assemblée générale de Familles Rurales, salle Clair-Vigne, à 19h00.

Fermeture exceptionnelle 
rue de la République

Rénovation de la Briqueterie du Vertin à Saint-Imoges 

Retour sur Earth Hour


	Page 1 avril 2025
	Page 2 avril 2025
	Page 3 avril 2025
	Page 4 avril 2025

